_bissig _

Brot_Butter_Salz_2,5 (pro Person)

Blumenkohl_Pulpo_Brunnenkresse_22(°pt- vee:)
Ravioli_Kimchi_Sake_Beurre Blanc_20
Rindertatar_Teriyaki_Wasabi_Shiso_23

Pilz_Birne Triffel Asche_ 18(vesan)

Kalb_Schwertfisch_Kapern_Limette_22

[davor]
Boeuf Bourguignon_Karotte_Zwiebel 36 (opt. vegan) Beete_Ziegenkdse_9
Stubenkiken_Schwarzwurzel_Kartoffel_38 (vegan) Spjtzkohl_Johannisbeere_9
Aus dem Wasser_Pastinake Linse_35(vesetarisch_27) (vegan) Bimi Yuzu_ 9
Tarte_Steckriibe_Sellerie_30(vesan) Knodel Backpflaume_ 9

[hauptsdchlich] [daneben]

Rinderfilet 250g_Café de Paris_Jus_45

[special]

Baba_ Passionsfrucht _Banane_ 14,65(cpt-vegan)
Sesam_Vanille Bacon_14,65(opt.vegetarisch)

[danach]

Ak freu

Bei Allergien wenden Sie sich vertrauensvoll an unser geschultes Servicepersonal.



m e n u

Bread_Butter_Salt_2,5 (per Person)

Cauliflower Pulpo_Watercress_22(opt. vegan)
Ravioli_Kimchi_Sake_Beurre Blanc_20
Beef Tatar_Teriyaki_Wasabi_Shiso_23
Mushroom_Pear_Truffle Ash_18(vesan)

Veal _Swordfish_Capers_Lime_22

[starters]

Boeuf Bourguignon_Carrot_Onion_36 (opt. vegan) Beetroot Goat Cheese 9

Spring Chicken_Black Salsify Potato_38
From the Water_Parsnip_Lentils_35

Tarte_Swede Celery_30(vesan)

[mains]

Fillet of Beef 250g_Café de Paris_Jus_45

[special]

Baba_Passionfruit_Banana_14,65(cpt.vesgan)
Sesame_Vanilla_Bacon_14,65(cpt.vegetarian)

[dessert]

Ak freu

Bei Allergien wenden Sie sich vertrauensvoll an unser geschultes Servicepersonal.

(vegan) pginted Cabbage Currant_9

(veean) Bimij_Yuzu_9
Dumbling_Prun_9

[sides]
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